Swiss-CHALET
MERLISCHACHEN

SPEISEN & GETRANKE DOKUMENTATION

Ihr einzigartiger Anlass an Ihrem Ort




APEROVORSCHLAGE? SERVIERT AUS UNSEREN BAUCHLADEN

APEROPAUSCHALE 12 15.00 PrRO PERSON

Knackige Gemusesticks im Glasli mit verschiedenen Dips  / Lachs-Tatar mit marinierten Gurken und Krauter -Créme -Fraiche
| Roastbeef -Canapées garniert m it Tartar Sauce / Knusprige Crostini mit Oliven -, Dérrtomaten - & Frischkasetapenade

APEROPAUSCHALE 22 20.00 PRO PERSON
Knackige Gemiisesticks im Glasli mit verschiedenen Dips  / Lachs -Tatar mit marinierten Gurken und Krauter -Creme -Fraiche
/ Frichtespiess li / Knusprige Crostini mit Oliven -, Dérrtomaten - & Frischk&setapenade / gemischte Mini Sandwiches

(Schinken, Salami, Tomaten -Mozzarella , Roastbeef & Thon)

KOMPONENTEN ZUM ERGANZEN

Tomaten & Mozzarella Spiessli 2.50
Melonen & Rohschinken Spiessli 3.00
Friichtespiessli 3.00
Avocado & Panna Cotta mit Tomatenconfit 3.00
Crevettencocktail 3.50
Gemischtes Plattli 200g mit Rohschinken, Trockenfleisch und Bergkase 26.00
Hobelchasplattli 150g mit jungem Sprinz 16.00
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APERO-RICHE VORSCHLAG

APERO-RICHE 2 60.00 PRO PERSON

Lachs -Tatar mit marinierten Gurken und Krauter -Créeme -Fraiche / Avocado & Panna Cotta mit Tomatenconfit  /
Crevettencocktail / Melonen & Rohschinken Spiessli / Tomaten & Mozzarella Spiessli / Gemischtes Plattli mit Rohschinken,
Trocke nfleisch und Bergkése / gemischte Mini Sandwiches (Schinken, Salami, Tomaten -Mozzarella , Roastbeef & Thon)
Zanderknusperli mit Zitrone und Tatar Sauce / Pouletspiessli mit Curry -Mayonnaise / Kése -Lauchkichlein

Friichtespiessli / Kokos Panna -Cotta / Schoko ladenkuchen

Gerne unterbreiten wir Ihnen weitere Vorschlage nach ihren Wiinschen und Bedurfnissen.
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MENUVORSCHLAGE ? SWISS-CHALET KLASSIKER

SUPPEN
Luzerner Riesling -Schaumsuppe mit Muothataler Trockenfleisch und Grissini
Rindsconsomm ¢é 2 Kraftbriihe mit Gemuse brunoise und Krauterfladli

VORSPEISEN UND ZWISCHENGA NGE

Gemischter Blattsalat mit dreierlei Dressings, Cro(tons und Kresse

Rindstatar 80g 2 frisch gehacktes Rindsfilet mit Salatbouquet, serviert mit Toast und Butter
Gebratene Riesencrevetten Spiess auf Petersilienstampfkartoffeln mit Safransauce und Rucola
Geraucherte Lachsrose mit Avocado Tatar und Salatbouquet

Tomaten & Mo zzarella Ravioli mit Basilikumpesto, frischem Rucola und Bergkésespénen

HAUPTGANGE

Chateaubriand 2 200g Rindsfilet am Stuckgebraten, serviert in 2 Gangen mit saisonalem Gemise,
Rotweinsauce & Sauce Béarnaise. 1. Gang serviert mit Kartoffelgratin, 2. Gang serviert mit Kroketten
Kalbsgeschnetzeltes Zircher Art mit Butterrd  sti und Speckbohnen

Rindsfilet Stéphanie 2 Rindsfilet mit Speck im Blatterteigmantel, dazu Sauce Béarnaise,
Kartoffelgratin und Ratatouillegemise

DESSERTS

Eiskaffee Swiss -Chalet verfeinert mit Merlischacher Kirsch und Rahm

Bali-Balu 2 Saisonales Sorbet mit kalter Zabayone und Friichtegarnitur

Dessertbuffet mit verschiedenen Mini  -Desserts, zweifarbigem Schokoladenmousse,

Kokos Panna Cotta mit Fruchtsauce, Mini Cremeschnitten, 2 Sorten Glace oder Sorbet und Friichteplatte
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MENUVORSCHLAGE ? FRUHLING

MITTE MARZ 2 MITTE JUNI

SUPPEN, VORSPEISEN UND ZWISCHENGANGE

Krauterschaumsuppe mit Frischkase -Crostini

Gerauchertes Saiblingstatar auf Gurkencarpaccio mit Zitronendl und geschmorten Cherrytomaten
Gemischter B lattsalat mit Himbeerdressing, frischen Beeren und kleinen Sbrinz Mdckli

HAUPTGANGE
Duett von geschm ortem Kalbsbaggli und Rindsfilet mit feinen Krauterniideli und Babyriebli
Uberbackene Quarkspatzli mit Bergkase und Rostzwiebeln

GRILLIERTES MIT BEILAGEN NACH W AHL
Irlandisches Rindsfilet

US-Entrec6te

Schweizer Kalbssteak

Lammricken mit Knochen
Zanderfilet

STARKEBEILAGEN (1 INKLUSIVE)
Kartoffelgratin, Kroketten, Petersilienkartoffeln, Kréuterniideli, Weissweinrisotto, Quarkspatzli

GEMUSE (1 INKLUSIVE)
Brokkoli mit Blumenkohl, geschmorter Fenchel im Orangensud, gla siertes Wurzelg emuse

SAUCEN (1 INKLUSIVE)

Rotweinsauce, griine Pfeffersauce, Mor chelsauce, Krauterbutter, Cognacrahmsauce, Sauce Béarnaise

DESSERTS
Schokoladen -, Vanilleparfait Lasagne garniert mit exotischen Friichten
Joghurt -Zitronenmousse im Schokoladennest auf Erdbeersalat
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