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SPEISEN &  GETRÄNKE DOKUMENTATION  
Ihr einzigartiger Anlass  an Ihrem  Ort 
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APEROVORSCHLÄGE ² SERVIERT AUS UNSEREN BAUCHLÄDEN  
 
APEROPAUSCHALE 1 ² 15.00  PRO PERSON  
 
Knackige  Gemüsesticks im Gläsli mit verschiedenen Dips  / Lachs -Tatar mit marinierten Gurken und Kräuter -Crème -Fraîche 
/ Roastbeef -Canapées  garniert m it Tartar  Sauce / Knusprige  Crostini mit Oliven -, Dörr tomaten - & Frischkäsetapenade  
 
APEROPAUSCHALE 2 ²  20.00  PRO PERSON  
 
Knackige  Gemüsesticks im Gläsli mit verschiedenen Dips  / Lachs -Tatar mit marinierten Gurken und Kräuter -Crème -Fraîche 
/ Früchtespiess li / Knusprige  Crostini mit Oliven -, Dörrtomaten - & Frischkäsetapenade / gemischte Mini Sandwiches 
(Schinken, Salami, Tomaten -Mozzarella , Roastbeef  & Thon ) 
 
KOMPONENTEN ZUM ERGÄNZEN  
 
Tomaten & Mozzarella Spiessli  2.50 
Melonen & Rohschinken Spiessli  3.00 
Früchtespiessli  3.00 
Avocado & Panna Cotta mit Tomatenconfit  3.00 
Crevettencocktail  3.50 
Gemischtes Plättli 200g mit Rohschinken, Trockenfleisch und Bergkäse  26.00 
Hobelchäsplättli 150g mit jungem Sprinz  16.00 
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APERO-RICHE VORSCHLAG 
 
APERO-RICHE ²  60.00 PRO PERSON 
 
Lachs -Tatar mit marinierten Gurken und Kräuter -Crème -Fraîche / Avocado & Panna Cotta mit Tomatenconfit  / 
Crevettencocktail  / Melonen & Rohschinken Spiessli / Tomaten & Mozzarella Spiessli /  Gemischtes Plättli mit Rohschinken, 
Trocke nfleisch und Bergkäse  / gemischte Mini Sandwiches (Schinken, Salami, Tomaten -Mozzarella , Roastbeef  & Thon ) 
 
Zanderknusperli mit Zitrone und Tatar Sauce / Pouletspiessli mit Curry -Mayonnaise / Käse -Lauchküchlein  
 
Früchtespiessli / Kokos Panna -Cotta / Schoko ladenkuchen  
 
Gerne unterbreiten  wir Ihnen weitere Vorschläge nach ihren Wünschen und Bedürfnissen.  
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MENÜVORSCHLÄGE ² SWISS-CHALET KLASSIKER 
 
SUPPEN  
Luzerner Riesling -Schaumsuppe mit Muothataler Trockenfleisch und Grissini  11.00 
Rindsconsomm é ² Kraftbrühe mit Gemüse brunoise  und Kräuterf lädli  11.00 
 
VORSPEISEN UND ZWISCHENGÄ NGE 
Gemischter Blattsalat mit dreierlei Dressings, Croûtons und Kresse  9.00 
Rindstatar 80g ² frisch gehacktes Rindsfilet mit Salatbouquet, serviert mit Toast und Butter  25.00 
Gebratene Riesencrevetten Spiess auf Petersilienstampfkartoffeln mit Safransauce und Rucola  24.00 
Geräucherte Lachsrose mit Avocado Tatar und Salatbouquet  24.00 
Tomaten & Mo zzarella Ravioli mit Basilikumpesto, frischem Rucola und Bergkäsespänen  16.00 
 
HAUPTGÄNGE  
Chateaubriand ² 200g Rindsfilet am Stückgebraten, serviert in 2 Gängen mit saisonalem Gemüse,  63.00 
Rotweinsauce & Sauce Béarnaise. 1. Gang serviert mit Kartoffelgratin, 2. Gang serviert mit Kroketten  
Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art mit Butterrö sti und Speckbohnen  33.00 
Rindsfilet Stéphanie ² Rindsfilet mit Speck im Blätterteigmantel, dazu Sauce Béarnaise,  54.00 
Kartoffelgratin und Ratatouillegemüse  
 
DESSERTS 
Eiskaffee Swiss -Chalet verfeinert mit Merlischacher Kirsch und Rahm  11.00 
Bali -Balu ² Saisonales Sorbet mit kalter Zabayone und Früchtegarnitur  11.00 
Dessertbuffet mit verschiedenen Mini -Desserts, zweifarbigem Schokoladenmousse,  20.00 
Kokos Panna Cotta mit Fruchtsauce, Mini Crèmeschnitten, 2 Sorten Glace oder Sorbet und Früchteplatte  
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MENÜVORSCHLÄGE ² FRÜHLING 
M ITTE M ÄRZ ² M ITTE JUNI  
 
SUPPEN , VORSPEISEN UND ZWISCHENGÄNGE  
Kräuterschaumsuppe mit Frischkäse -Crostini  11.00 
Geräuchertes Saiblingstatar auf Gurkencarpaccio mit Zitronenöl und geschmorten Cherrytomaten  23.00 
Gemischter B lattsalat mit Himbeerdressing, frischen Beeren und kleinen Sbrinz Möckli  12.00 
 
HAUPTGÄNGE  
Duett von geschm ortem Kalbsbäggli und Rindsfilet mit feinen Kräuternüdeli und Babyrüebli  46.00 
Überbackene Quarkspätzli mit Bergkäse und Röstzwiebeln  24.00 
 
GRILLIERTES MIT BEILAGEN NACH WAHL 150g 200g 300g 
Irländisches Rindsfilet  46.00 58.00 83.00 
US-Entrecôte  44.00 54.00 74.00 
Schweizer Kalbssteak  44.00 54.00 74.00 
Lammrücken mit Knochen   41.00 57.00 
Zanderfilet  34.00 41.00 57.00 
 
STÄRKEBEILAGEN (1  INKLUSIVE) 
Kartof felgratin, Kroketten, Petersilienkartoffeln, Kräuternüdeli, Weissweinrisotto, Quarkspätzli  
 
GEMÜSE (1  INKLUSIVE) 
Brokkoli mit Blumenkohl, geschmorter Fenchel im Orangensud, gla siertes Wurzelg emüse  
 
SAUCEN (1  INKLUSIVE) 
Rotweinsauce, grüne Pfeffersauce, Mor chelsauce, Kräuterbutter, Cognacrahmsauce, Sauce Béarnaise  
 
DESSERTS 
Schokoladen -, Vanilleparfait Lasagne garniert mit exotischen Früchten  13.00 
Joghurt -Zitronenmousse im Schokoladennest auf Erdbeersalat   11.00 


