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Rauchlachstatar
mit KUrbismousse
und NuUsslisalat

.
Kalbsplatzli
mit Kr&uternudeln,
glasierten Randen
und Zitronenbuttersauce
.
Gebackene Vanilleglace
im Haselnussmantel
auf karamellisierten Feigen
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Weisswein
Chardonnay Geneve

Domaine des Rothis, Dardagny, Schweiz
1dlI CHF 7.50 / 7.5 dI CHF 49.00

Weissweinschaumsuppe
mit Trockenfleischheu

.
Schweinsfilet
in einer Haselnusskruste
mit Bratkartoffeln
und WurzelgemUse-Spaghetti

auf einer Gluhweinsauce
*

Kokos Panna Cotta

mit Zwetschgenragout

Rotwein

Millwuch

Menii

Raucherforelle
auf Randencarpaccio
mit gerdsteten Rapskernen
.
Rehentrecote mit Spéatzle,
Rotkraut und Preiselbeerjus
.
Schokoladentarte
mit Caramelglace

und Fleur de Sel

Campus Merlot del Ticino DOC

Valsangiacomo Vini, Mendrisio Tessin, Schweiz
1dlI CHF 10.50 / 7.5 dl CHF 68.00
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Wir bereiten Ihnen das beliebte
Rindstatar, nach lhrem
Geschmack, direkt am Tisch
zu. Fein gehacktes Rindsfilet
bester Qualitat, verfeinert mit
Zutaten nach lhrer Wahl -
so schmeckt |hr Tatar am
allerbesten!
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Winterlicher Blattsalat
mit geraucherter Entenbrust

und Orangenfilets
.

Egli-Knusperli im Bierteig
mit Mandelreis

und Zitronenmayonnaise
.

Zwetschgensorbet
mit kalter Zabaione

und Frichtegarnitur

Mittagsment komplett CHF 39
Nur Hauptgang CHF 29

Kleine Portion Tatar CHF 25
Grosse Portion Tatar CHF 38




