SWISS-CHALET
MERLISCHACHEN

HERZLICH WILLKOMMEN IM
RESTAURANT SWISS-CHALET

SCHON, DASS SIE BEI UNS ZU GAST SIND!

Unsere Speisekarte bietet IThnen eine vielseitige Auswahl an bewdhrten
Klassikern, kostlichen Schweizer Spezialitaten und saisonalen Gerichten.
Dabei setzen wir auf frische, regionale Produkte.

Besonderen Wert legen wir auf hausgemachte Zutaten ohne kunstliche
Zusatzstoffe. Viele Komponenten unserer Speisen wie Saucen, Suppen,
Beilagen und Desserts, stellen wir mit viel Liebe und Sorgfalt selbst her.

Sollten Sie Fragen zur Zubereitung unserer Gerichte oder zu
Unvertraglichkeiten haben, steht Ihnen unser Service-Team gerne zur

Verfugung.

Wir wanschen lhnen genussvolle Momente
und eine entspannte Zeit bei uns.

Guten Hpetit!

Birgit Blochinger Tobias Abric
Betriebsleitung F&B Leiter | Ktichenchef



APERITIFS MIT ALKOHOL

Wild Berry Déja-Vu

Schweppes Wild Berry | Déja-Vu Aperitif | Beeren 12
Wassermelonen Spritz

Prosecco | Wassermelone 11
APERITIFS ALKOHOLFREI

Wild Berry Déja-Vu alkoholfrei

Schweppes Wild Berry | Déja-Vu Aperitif alkoholfrei| Beeren 11
J. Gasco

J. Gasco Aperitivo Bitter 7

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MWST.
| 2



VORSPEISEN

Frischer Marktsalat &8/

French -, Italien -, Himbeerdressing

Rettich-Cannelloni gefullt mit Forellentatar /#1714

Schnittlauchschaum | Forellenkaviar | Bonitoflocken

Tatar vom Rindsfilet®®14

Avocado | Feigen| Toast | Butter

Grilliertes Schwarzbrot mit Roastbeefscheiben ©/8/14

Tatarsauce | Krautersalat |

Chalet Plattli ®

Muotathaler Trockenfleisch | Kussnachter Kaseauswahl | Essiggemtse | Bauernbrot

SUPPEN

Gazpacho von grilliertem Gemuse °

Feta | Wassermelone

Okroschka ©14

Kalte Buttermilchsuppe |Gartengem[]se |Schinken frische Krauter

Rindsbouillon /814

Griessnocken| GemuUsebrunoise | Schnittlauch

12

18

180g/240g 24 /36

16

28

12

12

11

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MWST.
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UNSERE SPEZIALITATEN

Rindsfilet Stroganoff &/8/1/14

Peperoni| Essiggurke| Cognac-Rahmsauce | Teigwaren 56

Kalbsgeschnetzeltes "Zircher Art" ¢/
Rosti | Speckbohnen 2

Muotathaler Kalbsleberli sautiert in Kalbsjus *'°

Rosti | Speckbohnen 39

Wienerschnitzel #8114

Preiselbeeren | Zitrone | Petersilienkartoffeln | Gurkensalat 45

Chateaubriand ab 2 Personen ©#/1%14

Rotweinsauce | Sauce Béarnaise | Kartoffelgratin | Saisongemuse 200g p.P. 64

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MWST.
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«THE VEGAN TASTE OF EUROPE»

Vegane Kreationen - aus dem Kochbuch von Yves Seeholzer

Sardische Tomatenpasta &~

Fregola | Tomaten | Pinienkerne

Pilz-Pfannkuchen 8

Gurkensalat

Gebackenes mediterranes Gemuse °

Krautervinaigrette | Baumnuss |Ruco|a

Reispfanne Djuvec

Geschmortes Gemiise | Chilli

28

26

27

24

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MWST.
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SOMMERLICHER GENUSS

FISCH

Grosser Marktsalat mit 8 Stiick Riesencrevetten ?

Italiendressing

Fischknusperli von Zuger Felchen *'®

Verschiedene Panaden | hausgemachte Tatarsauce | Kopfsalat | Pinienkerne

Schwarzer Risotto mit gebratenen Calamaretti ®

Sepia | Krauter-Knoblauch-Marinade

Gebratene Doradenfilets Harissa &

Kichererbsen | Koriander | Kartoffeln

FLEISCH

Paccheri mit Pulled Beef &

Parmesanschaum | Zitronenzeste

Rindsfiletmedaillons mit mediterranem Schmorgemtse

Kartoffeln-mit Honig glasiert | Portweinsauce

Grilliertes Rib Eye Steak 300g

Parmesan Frites | Krauterbutter | Kopfsalat

Gefullte Maispouletbrust

Truffelbrie | Gemdusereis

38

41

37

39

40

56

58

39

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MWST.
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DESSERT

Panna cotta Feige ©
11

Aprikosen-Cheesecake-Schnitte >/¢/#/14

Aprikosensorbet 13

GLACE & SORBET pro Kugel 5

Movenpick Glace

VaniI|a| Chocolate| Maple Walnut Strawberry| Espresso Croquant| Pistachio | Blueberry Cheesecake

Movenpick Sorbet
Passion Fruit & Mango | Lemon & Lime | Raspberry & Strawberry | Aprikose

COUPES

Banana Split klassisch
Erdbeerglace | Schokoladenglace | Vanilleglace | Rahm 14

Sorbet Variation

Auswahl an saisonalen Sorbets | Fruchtsalat | Minze 13

Tageskuchen aus der Vitrine ®®

taglich wechselnde Auswahl Preis auf Anfrage



HERKUNFT & PRODUZENTEN

Brot: Schweiz
Kase: Dorfkaserei Kussnacht | fromsuisse GmbH
Kalbfleisch: Schweiz
Schweinefleisch: Schweiz
Poulet: Schweiz

Fisch: Schweiz | Norwegen |

Rindfleisch: Schweiz | Australien | Argentinien
Gemuse: Europa | Brasilien | Thailand | Honduras | Kolumbien | Guatemala
Gemuse: Europa | Brasilien | Thailand | Honduras | Kolumbien | Guatemala

ALLERGENE

1. Weichtiere | Erzeugnisse
2. Krebstiere | Erzeugnisse
3. Fisch | Erzeugnisse

4. Erdnusse

5. Nusse | Schalenfriuchte
6. Milchprodukte

7. Lupine

8. Glutenhaltiges Getreide
9. Soja

10. Sellerie

11. Senf

12. Sesam

13. Schwefeloxid / Sulfite (E220-E228)

14. Eier

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. MWST.
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